Tageskarte
Freitag, 18. Mai 2012


EURO
Als Vorspeise empfehlen wir:

Rahmiges Matjestatar auf Gurkencarpaccio

und Meerrettich-Crème-fraîche, dazu Baguette

  8,50
Aus dem Suppentopf:
Kartoffel-Brunnenkressesuppe mit grünem Spargel





  5,80
Tafelspitzbrühe mit verschiedenen Einlagen






  4,50
Hauptgerichte:

Bayrischer Krustenbraten
mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat






  9,10

Halbe Schweinshaxe vom Grill
mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat






  9,50

Portion knusprige Schweinshaxe 
mit Dunkelbierjus, Sauerkraut und Bratkartoffeln





  8,80
Reindlbraten vom Spanferkel mit knuspriger Schwarte

und Dunkelbierjus, zweierlei Knödeln und Speckkrautsalat




12,60
Gekochtes Ochsenfleisch mit rahmigem Kohlrabigemüse

und Schnittlauchkartoffeln, dazu Apfelsahnemeerrettich




13,70
Gegrillte Kalbsvögerl mit Weißwurstbrät und Liebstöckel

auf Bohnengemüse und süßer Senfsoße, dazu geröstete Drillinge



24,50

Im Ganzen gebratenes Maispoularden-Brüstchen
auf Ratatouille mit Petersilienpesto und frisch geriebenem Parmesan, 

dazu Baguette










14,70
Portion Schrobenhausener Stangenspargel

mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise, dazu Petersilienkartoffeln

15,00

Als Beilage empfehlen wir: 
Portion bayrischer Spargelschinken



  5,00






(gekocht, mild geräuchert)





Portion Holzhackerspeck




  6,00





Kleines Kalbsrückensteak




18,00

Fisch:
Im Ganzen gebratene Maischolle 

mit Shrimps-Gurkensoße und Bratkartoffeln






16,80

Vollwert:

Aufgeschmolzener Ziegenkäse
mit Tomaten-Rucolasalat und Baguette






12,50
Dessert:
Bayrisch Crème mit Himbeermark







  4,80
Wir wünschen Ihnen guten Appetit und ein schönes Wochenende
Familie Seidl und Mitarbeiter 
