Liebe Gäste !
Wir freuen uns, Sie bei uns zu verwöhnen, Ihre Feier - egal ob stilvolles Jubiläum, romantische Hochzeitsfeier oder ein ausgelassener Geburtstag mit Freunden - zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen und alles so zu organisieren, dass Sie sich ganz Ihren Gästen widmen können.

Unser Team steht Ihnen mit all seinem Können gerne zur Verfügung und ist stets bestrebt, Ihnen einen wunderschönen Aufenthalt in unserem Hause zu bereiten.

Bei uns haben Sie die Wahl zwischen drei verschiedenen Gaststuben und unserer schönen Terrasse. Außerdem können Sie in unserem Biergarten (Selbstbedienung) unter Kastanien sitzen. Bei schönem Wetter haben wir einen Tipp für Sie: 

Sektempfang an unserer romantischen Holzbrücke am Seebach. 
Große Veranstaltungen bis 120 Personen können Sie in unserem Frühstücksraum mit Wintergarten feiern. 
Auf den folgenden Seiten stellen wir Ihnen unser Angebot an Speisen und Getränken vor. Diese dienen jedoch nur als Anregung. Gerne empfehlen wir Ihnen weitere saisonale Varianten und finden das für Sie passende Menü.
Unser Küchenchef, Herr Rohleder, steht Ihnen gern in einem persönlichen Gespräch zur Verfügung. Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit ihm unter folgender Telefonnummer: 089/96093-0
Die ausführliche Planung und Menüabsprache sollte mindestens 2 Wochen vor dem Veranstaltungstermin erfolgen. 

Aus organisatorischen Gründen bitten wir Sie, ein gemeinsames Menü auszuwählen. Vegetarier, Kinder und Allergiker berücksichtigen wir natürlich gerne.
Ihre Familie Seidl und alle Mitarbeiter des Hotel - Gasthof zur Mühle

Allgemeine Hinweise
Termin
Sobald Sie einen Wunschtermin haben, teilen Sie ihn uns mit, damit wir eine optionale Reservierung vornehmen können. Danach sollten Sie uns baldmöglichst wissen lassen, ob wir Ihre Reservierung bestätigen dürfen. 

Menü

Um die Speisen in bestmöglicher Qualität zubereiten zu können, bitten wir Sie, 
uns die Menüauswahl 14 Tage und die Anzahl der Gäste spätestens 2 Tage vor Veranstaltungsbeginn verbindlich mitzuteilen. Ihre Angaben sind unsere Berechnungsgrundlage. Wir bitten Sie, den Veranstaltungsauftrag in jedem Fall schriftlich zu bestätigen. 
Unsere Adresse: Hotel-Gasthof zur Mühle, Kirchplatz 5, 85737 Ismaning, 

Faxnr.: 089/ 96 093- 110,  
email: info@hotel-muehle.de
Menüvorschläge

Bei einer Gesellschaft bitten wir Sie, sich für ein einheitliches Menü zu entscheiden, da ein gleichzeitiges Servieren der Speisen einen festlichen Rahmen garantiert. Unsere Menüvorschläge liegen bei. 
Sollten Sie à la carte speisen wollen, können Sie gerne eine Auswahl aus der aktuellen Standardkarte, bestehend aus 2 Vorspeisen, 2 Suppen, 3 Hauptgängen inklusive Fischgericht, sowie 2 Desserts treffen. Dies ist allerdings nur bis 30 Personen möglich. 
Möchten Sie Kuchen und Torten selbst mitbringen, berechnen wir ein Tellergeld von € 2,00. Ebenso berechnen wir bei mitgebrachtem Wein/Sekt Korkgeld in Höhe von 
€ 15,00 pro Flasche (0,75l), für Champagner € 20,00 pro Flasche (0,75l). 
Für diese Speisen und Getränken übernehmen wir keine Haftung.
Menükarten erstellen wir gerne für Sie: € 1,50 pro Stück.
Kuchen und Torten

Gerne bestellen wir Kuchen und Torten für Sie. Sie können sich aber auch gerne selbst an die Konditoreien wenden und sich dort einige Vorschläge in deren Fotoalben ansehen. 

Konditorei Kraus
Café Waldeck 

Konditorei Riedmair
Konditorei Kistenpfennig
Bahnhofstr. 18

Dorfstr.29

Leuchtenbergstr 2
Münchener Str. 78 
85737 Ismaning
85737 Ismaning
85737 Ismaning
85737 Ismaning
089/96 125 02

089/96 82 24

089/45 22 94 44
089/96 99 84 74
Räume

Folgende Räumlichkeiten können wir Ihnen für Ihre Feier anbieten:











mit Live - Musik

Jägerstube



max. 30 Personen


     25
Wirtsstube



max. 50 Personen


     40

Mühlenstube



max. 90 Personen


     70

Frühstücksraum / Wintergarten
max. 120 Personen


     90

Aufgrund des wesentlich größeren Aufwandes und des höheren Personaleinsatzes berechnen wir für eine Veranstaltung im Frühstücksraum / Wintergarten eine Raummiete von € 600,00. Diese entfällt jedoch bei einem Umsatz von € 3000,00.

Bei schönem Wetter reservieren wir gerne auf unserer Terrasse. 

Musik

Wir sind Ihnen gern bei der Vermittlung von Musikgruppen, Alleinunterhaltern und Künstlern etc. behilflich. Bitte fragen Sie nach unserer Liste. 
Unsere Räume stehen Ihnen bis 24.00 Uhr zur Verfügung. (Nach kurzfristiger Absprache ist auch eine Verlängerung möglich. Dies ist jedoch abhängig vom Raum und der Zimmerbelegung). Sollten Sie länger feiern wollen, berechnen wir Ihnen pauschal € 100,00 pro angefangene Stunde.

Blumen

Gerne bestellen wir farblich passende Blumengestecke für Sie (kleines Gesteck zu €15,00 und großes zu € 20,00 pro Tisch) oder empfehlen unsere Floristen, die mit allen Räumlichkeiten, sowie den Tischgrößen und der Farbgebung der Räume bestens vertraut sind. Es steht Ihnen aber auch frei, Ihre Blumen und Dekoration selbst zu organisieren.
Blumen Art 

      Blumen Aschwin
   Blumenwerkstatt

Blumen Stadler
Heimstettner Str. 4
      An der Isarau 1 
   Korbiniansplatz 12

Schloßstr. 9a
85551 Kirchheim                 85737 Ismaning
   85737 Ismaning

85737 Ismaning

089/9036392

      089/963700

   089/965919


089/968646

www.blumen-art.net 
     www.aschwin.de 
   www.blumenwerkstatt-online.de 
Gut zu wissen:

Bei erheblicher Reduzierung der Personenzahl um mehr als 20% behalten wir uns vor, die auf der Basis der ursprünglichen Personenzahl ausgewählten Tische oder Räume zu ändern und die Gäste anderweitig zu platzieren. Wir werden jedoch stets bemüht sein, Ihren Wünschen soweit wie möglich entgegenzukommen. 

Die Personenzahl kann bis zu 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn geändert werden. Für Stornierungen danach behalten wir uns vor, 50% des Menüpreises zu berechnen.

Bezahlung

Ihre Rechnung können Sie bei Veranstaltungsende in bar, mit EC-Karte sowie mit Kreditkarte (Mastercard, Visa, American Express, Diners Club) begleichen.
Wünschen Sie eine Zahlung auf Rechnung, so ist dies nur nach vorheriger Absprache möglich. Eine Kostenübernahme durch die Firma wird nur mit schriftlicher Bestätigung akzeptiert. 

Anfahrt

Siehe unter www.hotel-muehle.de/Lageplan.php
Erlesene Schmankerl für gelungene Feste

Ein Tipp!

Immer willkommen beim Empfang 

sind Baguette und Butter oder Bauernbrot mit Schmalz

pro Person € 1,30 

Für Ihren Empfang



Euro

Kir (Weißwein mit einem Schuss Cassis)
Glas
  4,10

Portwein
5 cl
  3,30

Campari3
5 cl
  4,10

Prosecco
Glas
  3,80

Sekt

Prosecco
0,75 l
25,00

Fürst von Metternich
0,75 l
23,00

Mühle Hausmarke
0,75 l 
19,90

Champagner

Moet et Chandon
0,75 l
55,00

3 mit Farbstoff

Vorspeisen:


Euro

Carpaccio von Roter Bete

mit Tatar von der gebeizten Forelle mit Eier-Dill-Marinade
  8,80

Gesurtes und gebratenes Zanderfilet

auf Tomaten mit Buttermilch-Zitronendressing
  9,50

Mariniertes Ofengemüse

von Auberginen, Zucchini, Fenchel 

und Paprika mit gebratenen Garnelen
12,80

Carpaccio von der gesurten Ochsenhüfte

an Feldsalat mit Kernöl und Balsamico,

dazu frisch geriebener Parmesan
12,50

Rucola-Apfel-Gurkensalat
  6,50

Kleiner Feldsalat mit Champignons 

und Kartoffel-Speckdressing, dazu Weißbrotchips
  6,60

Vitello Tonnato von der Kalbszunge

mit Thunfisch-Kapernsoße und Rucolasalat
  9,10

Geräucherte Entenbrust

mit gedämpftem Chicorée und Distelöl-Honigvinaigrette
12,80

Suppen:


Euro

Klare Fisch-Tomatensuppe

mit pochierten Forellennockerln
  5,20

Grießnockerlsuppe
  4,00

Pfannkuchensuppe
  4,00

Brätstrudelsuppe
  4,80

„Münchner Festtagssuppe“

(Hochzeitssuppe)

Deftige Tafelspitzbrühe mit verschiedenen Einlagen
  5,50

Karotten-Ingwer-Curryrahmsuppe
  5,20

Kartoffel-Lauchsuppe

mit geräuchertem Forellenfilet
  5,80

Spargelsuppe mit gebeiztem Lachs
  5,80

Rahmsuppe von zweierlei Rüben
  5,20

Hauptgerichte:


Euro

Bayrischer Krustenbraten

mit Kartoffelknödeln und Speckkrautsalat
  9,10

Reindlbraten vom gesurten Spanferkelhalsgrat

mit Dunkelbiersoße, süß-saurem Ismaninger Kraut

und zweierlei Knödeln
12,60

Bayrische Grillente                                                          ¼ Ente
14,50

mit Ismaninger Blaukraut und Kartoffelknödeln             ½ Ente
17,10

Kalbsnuss

mit Rahmsoße, Gemüse vom Markt und Butterspätzle
15,50

„Bayrischer Festtagsteller“

mit Ente, Spanferkel und Kalb, Bratensoße,

Gemüse vom Markt und Brezenweißwurstknödel
16,80

Gemischter Braten vom Spanferkelrücken,

mit knuspriger Schwarte und Ente mit Bratensoße,

zweierlei Knödeln und ländlichem Salatteller
14,70

„Mühlenteller“

Scheiben von im ganzen gebratenen Rinder-,

Schweine- und Hähnchenbrustfilet auf Pfeffersahnesoße

dazu Gemüsekörbchen und Butterspätzle
18,50

Schweinefilet im Laugenbrotmantel

an papriziertem Ismaninger Liebstöckelkraut

und zweierlei Senfsoßen
17,50

Gerne berücksichtigen wir Ihre Ideen und Wünsche

sowie saisonale Produkte

Dessert:


Euro

* Rhabarber-Erdbeerragout

mit Vanilleeis und Mascarponesahne
  6,00

Mousse au chocolat mit Mango
  6,50

Topfen-Nougatknödel

mit Nussbröseln und Zwetschgenröster
  6,00

* Waldmeisterparfait

mit Pfirsichpürée
  7,50

Ofenfrischer Millirahm-Apfelstrudel

mit lauwarmer Vanillesoße
  5,50

Apfelkücherl in Zimtzucker gewendet

mit Vanille-Eiscrème und Schlagrahm
  6,00

Bayrisch Crème im Haferl

mit Himmbeerpürée
  5,50

Kuchen                                                                                Stück
  2,30

Sahne                                                                                  Portion
  o,50

Käsedessert auf Wunsch! (individuelle Zusammenstellung)

* saisonale Abweichungen möglich!

